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PREMIUMESSIGE
Eigenmarke Matejev

APIS-VITA D.O.O.



TRADITION,
GESCHMACK UND
HEIMELIGKEIT IN
JEDEM TROPFEN
Wir präsentieren mit Stolz
unsere Eigenmarke Matejev, bei
der Tradition, Heimeligkeit und
Qualität vereinen. Jede Flasche
Essig ist das Ergebnis
jahrelanger Erfahrung und
Hingabe zur Natur.
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UNSERE
GESCHMACKSVIELFALT🌿 
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Trüber Apfelessig – bekannt für seine natürliche Trübung und seinen

vollmundigen Geschmack.

Apfelessig – die klassische Wahl, seit Jahrzehnten in heimischen Küchen

geschätzt.

Weinessig – perfekt für Salate und Fleischmarinaden.

Balsamico-Essig – zart süßlich, ideal für Gourmeterlebnisse und den

eleganten Feinschliff.

Alkoholeessig – ein vielseitiger Helfer zum Einlegen, Reinigen und für

hausgemachte Rezepte.
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WUSSTEN SIE SCHON?



REZEPT-
INSPIRATION🍽

1.Den Ofen auf 200 °C vorheizen.

2.Paprika, Zucchini, rote Zwiebeln und

Cherrytomaten in Stücke schneiden und

auf ein Backblech legen.

3.Mit Olivenöl beträufeln, salzen, pfeffern

und 20 Minuten rösten.

4.Kurz vor dem Servieren mit Matejev

Balsamico-Essig und frischen Kräutern

verfeinern.

5.Genießen.

GERÖSTETER GEMÜSESALAT MIT
MATEJEV BALSAMICO-ESSIG
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DAS ERGEBNIS?

Eine wahre Geschmacksexplosion und der Beweis, dass Essig nicht nur
eine Beigabe, sondern das Herz des Gerichts ist.



KONTAKTE
& MEHR

FÜR WEITERE INFORMATIONEN KONTAKT IEREN
SIE UNS B ITTE PER E-MAIL  UNTER

TAJNISTVO@APIS-VITA.S I
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